
ENSALADA DE PIÑA
Piña asada, lechuga, pepino,
aceitunas, aderezo tahini

CÓCTEL DE FRUTAS 
DE TEMPORADA

CÓCTEL DE CAMARÓN

AGUACHILE
Camarón, pulpo y calamar

POKE
Su elección de atún o salmón,
arroz, aguacate, frijol de soya, 
germen de alfalfa, rábano, 
sésamo, soya

ALITAS PICANTES
Aderezo ranch,
juliana de vegetales

NACHOS
Guacamole, “chili”, cheddar, 
salsa mexicana

BURRITO FRITO
Camarón, frijoles, queso, 
guacamole

QUESADILLA DE 
ARRACHERA
Guacamole y salsa mexicana

HAMBURGUESA
Su elección de res o pollo
queso cheddar, pepinillos, 
papas fritas

HAMBURGUESA VEGANA
Soya, cheddar vegano, 
pepinillo, papas fritas

HOT DOG
Bratwurst, 
cebolla caramelizada, 
papas fritas

TACO CROCANTE DE 
SALMÓN
Queso de cabra,
alioli de perejil

POSTRES
TARTA DE FRUTAS DE 
TEMPORADA

BLONDIE CON 
ARÁNDANOS

SNACKS
  

  

   

   

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos 
o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de 
enfermedades transmitidas por los alimentos, especialmente
si padece alguna afección médica.

  Son platillos saludables que ayudan a mantener 
     una dieta equilibrada

 Son platillos libres de gluten

  Opción de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)


