
DEGUSTACION
Tasting ´

DÚO DE ALMEJA REINA AHUMADA Y TARTAR DE ESPÁRRAGOS 
perlas de toronja y mandarina

Sophie, Chenin Blanc, Viognier - Aguascalientes, México

CAMARONES CROCANTES
mermelada de tomate y coulis de chile habanero

Sophie, Chenin Blanc, Viognier - Aguascalientes, México

CULURGIONES DE TOMATE DESHIDRATADO
salsa de tomate rostizado

Berne Inspiration, Grenache Noir, Cinsault, Syrah,
Carignan – Côtes de Provence, Francia

CAPPUCCINO DE MARISCOS
Berne Inspiration, Grenache Noir, Cinsault, Syrah, Carignan

Côtes de Provence, Francia

ROBALO CHILENO
al vacío, gravlax, aceite de cítricos y clorofila

Silvia Cellars, Chardonnay – California, EUA

FILETE DE RES EN SOUS VIDE
salsa cremosa de morillas, duxelle y papa confitada

Papale Oro, Primitivo di Manduria, DOC – Puglia, Italia

PURO
mousse de chocolate y frambuesa con bombón de licor del 43

Piero Gatti, Brachetto Piedmonte, Italia


