
Milhojas de foie gras
Manzana caramelizada, gelée de Oporto y frutos rojos confitados

Ensalada Niçoise
Atún sellado, ejotes, huevo de codorniz, rúcula y vinagreta de mostaza antigua

Ensalada de langosta
Cola de langosta acompañado de espárragos en textura y salsa de escalonias

E N T R É E S  F R O I D E S

Escargots a la Borgoña
Salsa de champagne, hongos frescos y mantequilla de ajo

Quiche de espinaca
Jamón Serrano e hinojo acompañado de salsa blanca con trufa

E N T R É E S  C H A U D E S

Sopa de cebolla
Gratinada con una selección de quesos

Crema de quesos
Con reducción de Blanc de Blancs

S O U P E S



El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, especialmente
si padece alguna afección médica.

 Son platillos libres de gluten

Filete de bacalao negro a baja temperatura
Filete de bacalao negro con limón Eureka cocido a baja temperatura, acompañado de muselina de guisantes

Chuletillas de cordero
Reducción de fondo oscuro, jalea de menta y albahaca, acompañados de una falsa piedra de papa

Canard a la Bourguignonne
Con coles de Bruselas y cremoso de calabaza de Castilla

Pollito de leche cordon bleu
Salsa de queso Morbier y vegetales caramelizados

Filet mignon
Salsa de foie gras, espárragos y gratín dauphinoise

P L AT S

Tarta de crème brûlée de romero

Pastel de crepas de chocolate
Crema de cacao y avellana, helado de zarzamora y queso

D E S S E R T S


