
“ E N  E L  B A R R I O ”

  GUACAMOLE CASERO 
Y CHICHARRÓN

Salsa mexicana y chicharrón 

   CHALUPAS DE PATO
Salsa verde, caldillo de tomate, 

epazote y rábano curtido

 QUESO DE SUERO  
EN MOLE COLORADITO

Sobre plátano horneado y canela

  TLACOYO AZUL  
CON SALPICÓN DE SETAS  

Y NOPALITOS
Hongos, setas y nopales

“ E N  L A  C A L L E ”

   TOSTADA PULPO 
SALSA AJO CHILE

Guajillo, aguacate, cilantro 
y chile serrano

   TACO “VILLAMELON”
Cecina asada, longaniza,  

cebolla salteada, toreados y papa frita

   CEVICHE DE CAMARÓN 
EN SALSA TATEMADA VERDE

Tomatillo, pimiento, pepino, 
rábano sandía

  LA POBLANITA
Memela de pollo, cebolla,  

cremoso de poblano y queso de cabra



“ E N  L A  P U L C A T A ”

  FIDEO SECO
Crema, queso panela y aguacate

  CARNE EN SU JUGO
Cebolla, cilantro, chile jalapeño,  

frijol pinto cocido en pulque

  TORTA DE MILANESA
Pechuga de pollo,  

quesillo en pulque, puré de papa, 
chiles en vinagre

   CHAMORRO AL PULQUE
Chamorro en pulque, frijoles negros, 

cebollitas encurtidas, habanero

“ P A L  N O R T E ”

  CÉSAR
Lechuga orejona, queso parmesano, 

crotones de ajo

  MOLCAJETE DE ARRACHERA 
Y CAMARÓN

Nopal asado, queso panela, 
tortillas de harina

   CEVICHE DE CALLO 
DE HACHA

Callo de hacha, chiltepin,  
cebolla morada, pepino, aguacate,  

plátano macho frito

 RELLENA DE MARLÍN
Caldillo de tomate, cebolla encurtida, 

brotes de maíz

 SON PLATILLOS LIBRES DE GLUTEN

 ESTE PLATILLO INCLUYE INGREDIENTES LOCALES

  SON PLATILLOS PICANTES



P O S T R E S

TARTA DE QUESO
Queso cabra y guayaba,
helado de café de olla

TRILOGÍA MEXICANA
Churro, buñuelo y hojarasca 

acompañado de natilla de chocolate

PASTEL DE CHOCOLATE Y 
CHILE GUAJILLO

Helado de mole y Jamaica, 
gelée de tequila cristalino

N I E V E S

NOPAL CON SAL DE GUSANO

AGUACATE CON PULQUE 
DE MARACUYÁ

MAÍZ AMARILLO Y
 PIMIENTA ROSA

PLÁTANO CON CHOCOLATE

MANGO CON MEZCAL

TAMARINDO CON CHILE

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos o
poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los

alimentos, especialmente si padece alguna afección médica.


