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SAKE
Sake, también conocido como saki, es una bebida Japonesa 

alcohólica realizada con arroz fermentado. El sake es suave en 
color, no carbonizado con un sabor dulce y fuerte, contiene un 

18%de alcohol.

El sake es erróneamente clasificado como vino, debido a su grado 
alcohólico y contenido, sin embargo, es elaborado con 100% arroz.

Precios establecidos en Dólares Americanos (USD).
Los cargos en Moneda Nacional se establecerán al tipo de cambio del día publicado en la recepcióndel hotel.

Jarra 200 MLGINJO
NAMI JUNMAI, 
750 ml

$90 $30

JUNMAI GINJO
MOMOKAWA DIAMOND SAKE, 
Junmai Ginjo 300 ml

$55

MOMOKAWA PEARL, 
Junmai Ginjo 750 ml

$100 $35

SHIRATAKI SHUZO, 
Junmai-Ginjo 720 ml

$110 $35

MOMOKAWA “G”, 
Junmai Ginjo 750 ml

$110 $40

NIGORI
NAMI NIGORI 
375 ml

$60

JUNMAI NIGORI
OZEKI NIGORI
750 ml

$50 $15

JUNMAI PREMIUM
NAMI JUNMAI DAI GINJO, 
750 ml

$155 $55

SOCHU
SHENGETSU KOISHISO C/RED PEAR, 
Sochu 500 ml

$85

INICIO



EXPERIENCIA CON SAKE

OZEKI NIGORI

JUNMAI GINJO, MOMOKAWA “G”
Oregon, USA

JUNMAI GINJO, SHIRATAKI SHUZO
Niiagata, Japón

JUNMAI DAI GINJO, NAMI
Sinaloa, México

Precio por persona
$50 USD

Disfrute de esta experiencia oriental
servida con deliciosos canapés

Precios establecidos en Dólares Americanos (USD).
Los cargos en Moneda Nacional se establecerán al tipo de 

cambio del día publicado en la recepcióndel hotel.
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TEPPANYAKI

ENTRADA
SUSHI MIXTO

OKONOMIYAKI

SOPA
TOM KHA GAI

PLATO FUERTE
YAKIMESHI

VEGETALES TERIYAKI

ELIJA SU PROTEÍNA: 
RES, POLLO, CAMARÓN ,
PESCADO O CALAMAR

POSTRE
HELADO TEMPURA

INICIO



ROBATAYAKI

ENTRADAS
  ENSALADA WAKAME

Fideos de garbanzo, alga, ajonjolí

 SASHIMI DE SALMÓN AHUMADO
Arroz Shari y ralladura de limón Eureka

DE LA PARRILLA
 ALMEJA CHOCOLATA

Salsa trufada

  CAMARÓN U8
Salsa batayaki (especies picantes y mantequilla)

 MAGRET DE PATO
Salsa gochujang (curry rojo, aceite de ajonjolí y pasta de frijol)

FILETE DE RES
Salsa teriyaki (Soya y azúcar)

PORK BELLY
Salsa Tonkatsu (ketchup y salsa de pescado)

SOPA
  MISO RAMEN

Fideos de huevo, naruto shiitake y tofu

ONIGIRI
Arroz Shari y tampico

POSTRE
DORAYAKI

Pancake japonés y pudín de coco con piña asada

  Platillos libres de gluten  Platillos picantes
INICIO



YAKINIKU

ENTRADAS
TOSTADAS DE ARROZ SABOR A CAMARÓN

ROLLO VIETNAMITA
ROLLO PRIMAVERA

PLATO FUERTE
BANCHAN

Lechuga, cebolleta, zanahoria, calabacín, Kimchi, 
en arroz al vapor, huevo al vapor

TRILOGÍA DE CARNES MARINADAS

POSTRE
MOCHI

INICIO



WOK

ENTRADAS
EDAMAMES PICANTES
TOSTADA DE WONTON 

Tártara de atún

SOPA
PHO

PLATOS FUERTES
CHAO MEIN

Res, pollo o camarón

CHAO FAN
Res, pollo o camarón

POSTRE
HELADO DE LICHEE
Espuma de sake

INICIO


	Button 2: 
	Button 3: 
	Button 16: 
	Button 17: 
	Button 18: 
	Button 25: 
	Button 26: 
	Button 27: 
	Button 22: 
	Button 23: 
	Button 24: 
	Button 7: 
	Button 8: 
	Button 9: 
	Button 4: 
	Button 5: 
	Button 6: 
	Button 10: 
	Button 11: 
	Button 12: 
	Button 13: 
	Button 15: 


